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COCKTAILS

Le Relais des Oliviers

Depuis 1957

CLASSIQUES

Cocktail Maison
Mojito

Mojito XL
Aperol Spritz
Caipirinha

Mai Tai
Moscow Mule
Cuba Libre
Margarita

Aku Aku

Batanga

SIGNATURES

Asian Collins (gin Jinzu, citron vert, sirop basilic
thai, double dutch cramberry/gingembre)
Romanitasse (gin Brockmans, Chambord, citron,
cordial framboise, double dutch grenade et basilic)
Le Cononelle (Vodka infuse Kaffir, limoncello, citron
vert, sirop de yuzu, mousse yuzu et thé vert jasmin)
Edge Wood (Bourbon, Martini Reserva Rubino,
caramel de café, jaune d'oeuf et émulsion cassis
Winter Fizz (Kalhua, rhum Appleton, sirop d'érable,
citron vert, jus de pomme/poire, blanc d'oeuf)
Herbalist (Mezcal, chartreuse verte, Suze, citron

jaune, bitter lemon, absinthe verte)

SANS ALCOOL

Maison
Virgin Mojito
Virgin Shiny Ruby

Spicy Lemonade

PLAISIRS A PARTAGER

Planche apéritive traditionnelle (Jambon, saucisson,

fromage, etc)
Panier de Calamars "a la romana"

Panier de Frites de Patate Douce

8.00€
8.00€
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APERITIFS

Ricard

Kir

Kir Royal

Coupe de Champagne
Campari

Pisang

Picon

Picon biere

Picon vin blanc
Maitrank

Suze

Batida

Malibu

Passoa

Porto Rouge / Blanc
Pineau des Charentes
Martini Rouge / Blanc
Gin

J&B

Accomps (jus, soda, vin, cola)

SOFTS - JUS ET EAUX

7 up

Mirinda

Schweppes Tonic - Agrum'

Pepsi / Pepsi Max
Ice Tea

Ilce Tea Péche - Green

Jus (Orange, Pomme-Cerise,

Ananas, Tomate)

Jus de pomme artisanal
San Pellegrino - Vittel 25cl
San Pellegrino - Vittel 50cl
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NOS GIN & TONIC

Gin Mare
Brockmans
Hendricks

Cala Kumquat

NOS PRESSIONS

Maes 25 cli
Maes 50 cl
Sint Hubertus Blonde

BIERES DE LA REGION

Orval

Orval vieux

Gen Goulf (Villers-dvt-Orval)

BIERES DU PAYS

Chimay Bleue
Chouffe
Chouffe Cherry
Duvel

Sint Hubertus Blanche

Sint Hubertus Triple Blonde

Sint Hubertus Triple Ambrée

Karmeliet Triple
Kwak

Leffe Blonde
Rochefort 8°

Westmalle Triple

VIN AU VERRE

Rouge / Blanc / Rosé

Moelleux

12.
12.
12.
13.
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.50€

4.00€

A A DN DMDMDIMDMN W PSP DD

.00€
.00€

.00€
.00€
.00€
.00€
.50€
.00€
.00€
.00€
.00€
.00€
.00€
.00€

.00€

6.00€



P&wr Zl}&w cCoOEmmencer . ..

DU COTE DU FROID

Tartare de Saumon aux pommes granny 19.00€
Tomate Crevettes Grises 20.00€
Assiette de Saumon fumé d'Ecosse 19.00€
Foie Gras Maison 20.00€
Jambon de notre belle région 15.00€€

OU DU CHAUD

Scampis Maison tomatés, épicés et crémés / 20.00€
Scampis au Sésame et Wakamé (saveurs d'Orient) 20.00€
Escargots 6 10.00€
Escargots 12 14.00€
Paté Gaumais du Terroir au fromage d'Orval 10.00€
Croquettes de Crevettes Grises Artisanales 17.00€
Croquettes de Fromages Artisanales 13.00€
Croquettes de Formage d'Orval Artisanales 14.00€
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COTE JARDIN

Salade de Chévre Chaud (miel et vinaigre de noix) 14.00€
Salade Folle (thon et crevettes grises) 16.00€
Salade Paysanne (pommes de terre et lardons) 14.00€

Salade César (poulet, crolGtons, anchois, et parmesan) 15.00€
Salade aux Scampis croustillants (vinaigrette curry) 18.00€

+ supplément frites 2.00€

COTE FRAICHEURS

Jambon de notre belle région (frites et salade) 17.00€

Assiette Ardennaise (charcuteries locales et crudités) 18.00€

Tomates aux Crevettes Grises (frites) 22.00€
Tartare de Boeuf traditionnel (frites et salade) 18.00€
Tartare de Boeuf a I'ltalienne (olives et parmesan) 19.00€
Tartare de Boeuf au Foie Gras 20.00€
Tartare de Saumon aux pommes granny (frites, 21.00€

salade et toast)




N NOS PIZZAS

Margharita ( tomate, mozzarella) 10.00€
Funghi (tomate, mozzarella, champignons) 11.00€ b
Prosciutto ( tomate, mozzarella, jambon) 11.00€ g
Prosciutto E Funghi ( tomate, mozzarella, jambon, champignons) 12.00€
Napoli (tomate, mozzarella, capres, anchois, olives) 12.00€
Quattro Stagioni (tomate, mozza, jambon, champignons, artichauts, olives) 13.00€
Diavola (tomate, mozzarella, salami piquant) 12.00€
Quattro Fromaggi 13.00€
Calzone (tomate, mozzarella, jambon, champignons) 13.00€

Orval (tomate, mozzarella, fromage d’'Orval, saucisson d’'Orval, oighons) 14.00€
Scampis (tomate, mozzarella, scampis, oignons, ail) 17.00€
Vegetariana (tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgette, ail) 13.00€
Maison (tomate, mozzarella, salami piquant, poivron, ceuf) 13.00€

Hawai (tomate, mozzarella, jambon, ananas) 12.00€
Antica Roma (tomate, mozza, jambon, champignons, créeéme fraiche, parmesan) 13.50€
Le Relais (tomate, mozzarella, poivrons, lardons, oignons, chevre, ceuf) 14.50€
Alla Parmigiana (tomate, mozzarella, aubergines, ail, parmesan) 12.00€
Spécial (tomate, mozzarella, jambon, champignons, ail, ceuf) 13.00€
Royale (tomate, mozzarella, jambon de Parme, rucola, parmesan) 16.00€
Adriana (tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, créme citronnée) 17.00€

Divabisa (tomate, mozzarella, gorgonzola, oignons, jambon de Parme) 14.00€
Bomba (tomate, mozzarella, salami piqguant, gorgonzola)
Mexicana (tomate, mozza, viande hachée, poivrons, sauce barbecue, oignons)
Buffala (tomate, mozzarella, rucola, tomates cerises, buffala)
Cheéevre (creme fraiche, mozzarella, chévre, lardons)
Paysanne (créeme, mozzarella, oighons, champignons, lardons)

Flammekueche (créme, oignons, lardons)



PLATS

Le Relais des Oliviers

NOS PATES

Pennes Carbonara

Pennes a la Sicilienne (lardons, créme tomate’e)/
Linguines Pesto, Cheévre (créme, rucola, pignons de
pin, tranche de jambon de Parme)

Linguines du Chef (tomates, scampis & basilic)

Spaghetti Bolognaise

NOS POISSONS

Truite Meuniére (frites et salade)

Scampis Maison (créeme tomatée légerement
piquante, riz) /

Saumon béarnaise (frites et salade)

Moules Maison "Fagon Mamy" * £n saison

(légumes, vin blanc et créme)

NOS VIANDES

Viande nature servie avec frites et salade
Le steak
Le Contre-filet

Entrecote Irlandaise

Nos sauces:
Poivre, Béarnaise, Champignons créme

Fromage d'Orval

Filet Pur Rossini (couvert de foie gras, sauce Porto

et croquettes)

Escalope de Veau pannée sicilienne (tomate, créeéme,

lardons, piments)

Escalope de Veau pannée champignons créme
Supréme de Poulet Tandoori (riz)

Supréme de Poulet sauce Champignons Créme
Burger Le Relais 100% Black Angus (simple)
Burger Le Relais 100% Black Angus (double)

MENU KIDS

Nuggets de Poulet frites / Pizza / Pates Carbonara

+ Glace 1 boule
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14

19.
13.

17.
.00€

22
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DESSERTS

L'incontournable Dame Blanche (chocolat maison) 8.00€
Brésilienne (glace moka, sauce caramel et chantilly) 8.00€
Coupe Colonel (sorbet citron et vodka) 8.00€
Sorbets en trois couleurs (passion, framboise, citron) 8.00€
Fraise Melba (en saison) 8.00€
Tarte aux pommes tiede (glace vanille, 8.50€
creme anglaise)

Tiramisu au Speculoos Maison 8.00€
Créme Bralée 8.00€

Fondant au chocolat *15 min de cuisson (glace vanille, 8.50€
creme anglaise)

Mousse au Chocolat Maison 8.00€

NOS CAFES PLAISIR

Café Gourmand 8.00€
Déca Gourmand 8.00€
Expresso Gourmand 8.00€
Cappuccino Gourmand 8.50€
Thé Gourmand 8.00€
Irish Coffee Gourmand 12.50€
Irish Coffee 50 cl Gourmand 17.00€
7

CAFES

Café, Expresso, Décaféiné 2.50€
Cappuccino créme fraiche 3.00€
Irish Coffee 25 cl 8.00€
Irish Coffee Connaisseurs 50 cl 14.00€
French Coffee 25 cl 8.00€
French Coffee Connaisseurs 50 cl 14.00€
Italian Coffee 25 cl 8.00€
Italian Coffee Connaisseurs 50 cl 14.00€
Bailey's Coffee 25 cl 8.00€
Bailey's Coffee Connaisseurs 50 cl 14.00€
Coffee 1 L a partager 24.00€

7
THES
Camomille, Fruits Rouges, Citron-Gingembre, 2.50€

Thé Noir, Thé Vert, Menthe, Tilleul, Thé Vert Jasmin
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NOS RHUMS

Zacapa 23 afnos (Guatemala) 12.00€
Mombacho 10 ahos (Nicaragua) 11.00€
Trois Rivieres VSOP (Martinique) 11.00€
Centenario Gran Legado 12 anos (Costa Rica) 10.00€
Dzama Vanilla 6 years (Madagascar) 9.00€
Kraken Black Spiced (Trinité et Tobago) 8.00€
Plantation Original Dark (Trinité et Tobago) 8.00€

NOS WHISKIES NOS SPIRITUEUX

Laphroaig Single Malt 10 years12.00€ Armagnac 6.50€
Glenmorrangie Lasanta 11.00€ Cognac 6.50€
Glendronach 12 years 11.00€ Calvados 6.50€
Conemara Single Malt 11.00€  Mirabelle, Poire, Framboise 6.50€
Toki Suntory Blended (JAP) 10.00€ Grand Marnier 6.50€
Monkey Shoulder Blended 8.00€ Cointreau 6.50€
Chivas 8.00€  Amaretto 6.50€
Jameson 7.00€ Bailey’s 6.50€
Jack Daniels 7.00€ Limoncello 6.50€

Poire-Cognac 6.50€
NOS COGNAC ET ARMAGNAC  Eau-de-vinse 6.50¢

Grappa 6.50€
Courvoisier VSOP 10.00€ Sambucca 6.50€
Hennessy VSOP 10.00€ Vodka 6.50€
Braastad VSOP 9.00€ Vodka Grey Goose 11.00€
Laguille Bas Armagnac 10 ans 10.00€ Vodka Beluga 11.00€

52, place Albert ler - 6820 Florenville
Tél. +32 6132 04 43
Ouvert du mardi au dimanche
A partir de 12h00 & 18h30

Depuis 1957 Suivez-nous sur
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